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SCHEDA TECNICA
INTRIGANTE - LIQUORE DI LIQUIRIZIA

ORIGINE

TECNOLOGIA DI
PRODUZIONE

COLORE

PROFUMO

SAPORE

GRADAZIONE
ALCOLICA

ULTERIORI
TRATTAMENTI

ABBINAMENTI
GASTRONOMICI

TEMPERATURA
DI SERVIZIO

Italia

Miscelazione a freddo di estratto concentrato
naturale di liquirizia e alcool

Marrone scuro mattonato

Deciso ed aromatico

Morbido, aromatico e con forti sentori di Liquirizia e
anice stellato

25,00 % Vol

Miscela a freddo con saccarosio

Ottimo fine pasto, sia a base di carne che di
pesce o durante riunioni conviviali.

4-8° C per apprezzare meglio la fragranza


